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Eksigensha arkitektdniko pa empresa ku ta prosesa i/of (re)paketa karni 3

E espasio den kua lo traha ku karni i e aparatonan den e espasio aki mester ta konstrui i mantené di tal
forma ku e chens di kontaminashon ta lo minimo i e materialnan ku ta uza mester ta fasil pa laba i
desinfekta.

1. Eksigensha pa ku e konstrukshon

A.
B.

C.

Mester tin un permit balido pa konstrukshon

Mester konstrui e empresa di tal forma ku diferente proseso por sigui otro sin interupshon of dor di
soru ku dos diferente lote di produkshon ta keda separa di otro.

Kontaminashon krusa (karni di diferente animal) mester preveni dor di tin diferente sitio pa kada tipo di
karni of dor di traha na diferente ora riba kada tipo di karni

Tin lokal pa separa almasenamentu di karni empaka i karni no empakd, a ménos ku nunka ta almasena
karni empaka i no empaka na mesun momentu of ta almasena na tal forma ku
e material di empake i e manera di almasena no ta forma un riesgo pa e karni. i )
Tur e fasilidat di friu of vris tin un monitor display visibel. [Vrismeubel -
Koelcel - Toonbank slagerij - Ontdooi ruimte]

E espasio kaminda ta dekongela karni tin un temperatura di alrededor di 4 °C
(maksimo 7°C den frishider) - karni no tin mag di ta den temperatura di
kamber mas ku dos ora.

E espasio den kua lo traha ku karni mester tin e fasilidatnan nesesario pa
kumpli ku e eksigenshanan di higiena inkluso temperatura(maksimo 17

°C) durante e prosesamentu di karni

E espasio den kua lo traha ku karni i e aparatonan den e espasio aki mester
ta konstrui i mantené di tal forma ku e chéns di kontaminashon Mester tin airco den e espasio

ta lo minimo

Ora ta trata di un karniseria mester tin klaramente visto dilanti di e edifisio e palabra “Karniseria” of
“Slagerij” i e nomber di e dofio. Pa supermerkado esaki no ta nesesario.

Ora pone pipa galvanisa pa kologa karni den un karniseria, esaki mester tal %2 “ of 2 “i poné 50 cm for
di muraya, na un altura di 2 meter.

No por prosesa otro produktonan krudo (p.e. pan, fruta) na mesun momentu of den mesun bisindario
ku ta prosesando karni kurti sin ku a laba i desinfektd e superfisie i man.

Tin un separashon di e almasenamentu di produktonan di limpiesa i desinfekshon pa ku e area kaminda
ta maneha komestibel; di tal forma ku ta minimalisa riesgo di kontaminashon ku e produktonan.

Tin konekshon di awa potabel (drinkwater) pa limpia e espasio i mannan kaminda ta traha ku karni.
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2. Eksigensha pa ku e flur i afvur

A.

E flur mester ta traha di material, ku no ta tuma
ni laga humedat pasa, sin sker ni buraku
innesesario.

E konekshon di flur pa muraya mester ta
rondo.

E flur ta konstrui di tal sistema ku e ta baha bai
sifonan kubri ku tapa i ku ta konekta riba pipa di Riba potret: e konekshon di muraya pa flur no ta wanta sushi
riol/“riolering” of riba e afvur ku ta kondusi na e “zinkput”.

Si no por pone un konekshon riba e “riolering”, e “zinkput” mester tin un profundidat di (por lo ménos)
1.80 meter i un diameter di 1.50 meter.

3. Eksigensha pa ku muraya, porta i plafon

A.

B.

C.

E altura di flur te plafon mester ta por lo ménos 3 meter tur kaminda.

Porta, muraya i plafon ta di un material ku ta fasil pa limpia i si ta nesesario desinfekta: un material ku
no ta apsorbé vogt, ku ta lizu i ku no ta kaska of kousa un fuente di kontaminashon den un forma of otro
Muraya ku tin mosaiko mester ta te na altura di 1.60 meter of te na plafon.

Ora no tin mosaiko: e murayanan ta di otro material lizu ku ta fasil pa limpia i desinfektd, ku no ta tuma
ni laga humedat pasa i ku no ta kaska of kousa un fuente di kontaminashon den un forma of otro

E konekshon di muraya pa plafén ta rondd

E material di e plafon i fasilidatnan na plafon ta traha asina ku sushi no ta akumula, awa no ta pasa, no
tin akumulashon indesea di beskein/”schimmel” of kondensashon/”condens” i no tin partikulanan ku
por 10s i kai for di e plafon.

4. Eksigensha pa ku lus

A.

B.

C.

Tin sufisiente lus artifisial, mas serka ku ta posibel na lus di dia. [minimo di 600 lux kaminda ta prosesa
karni— minimo di 350-400 lux den storage/almasen/kulsel/vrissel]

Tin lus speshal ku ta wanta e kibranan di glas (food production lighting) ya e riesgo ora di kiebro ta
minimal of tin kap di lus adekua

Limpiesa i desinfekshon di e espasio inkluso na haltura di e lusnan ta posibel

5. Eksigensha pa ku labamano

A. Mester tin sufisiente labamano ku awa (potabel) koriente.

B. E labamanonan mester ta konstrui di tal forma ku ta preveni plamamentu di
kontaminashon

C. Mester tin fasilidat di laba man ku habon i desinfekta man si ta nesesario.

D. Mester tin fasilidat pa por seka man di tal forma ku ta preveni plamamentu di
kontaminashon

E. Mester tin fasilidat pa deshasi di papelnan di seka man i otro desperdisio di tal forma
ku ta preveni plamamentu di kontaminashon.

6. Eksigensha pa ku desinfekshon di kuchu

A.

B.

Mester tin fasilidat pa por desinfekta hermen ku awa kayente di por lo ménos 82 grado Celsius of un
alternativo ku mesun efekto.
Tin fasilidat pa warda kucht na un forma higiéniko ora di proseso i ora no tin proseso (messenhouder).

7. Eksigensha pa ku produktonan residual “afval”

A.

Mester tin un luga pa “afval” sera, separa for di e espasio kaminda ta prosesa karni, ku ta liber di bestia
i insektonan.
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8. Eksigensha pa ku aparatonan i artefakto di uzo

A. Aparatonan i artefaktonan di uso mester ta di un material ku ta fasil pa limpia i desinfekta.
B. Mester por desarma aparatonan fasilmente pa limpiesa i desinfekshon profundo

C. Materialnan (esensial di) di kontakto mester ta lizu, lababel, wanta frus i no tdksiko

9. Eksigenshanan pa ku bafo

A. Espasionan di bafio no por tin un konekshon direkto ku e espasio di prosesa karni

B. E bafionan mester ta ekipa ku labamano, habdn i desinfekshon pa man, papel desechabel, konteiner di
shushi di tal forma ku ta preveni plamamentu di kontaminashon.

C. E murayanan den bano mester ta di mosaiko of otro material lizu ku ta fasil pa limpia i desinfekta, ku no
ta tuma ni laga humedat pasa i ku no ta kaska of kousa un fuente di kontaminashon den un forma of
otro.

D. Mester por mantené e bafionan limpi i higiéniko regularmente pa preveni kontaminashon for di bafio pa
e area di proseso

10. Eksigensha pa ku limpiesa di e fasilidatnan
‘ =4 A. Mester limpia i desinfekta e fasilidatnan (espasio i aparatonan) kaminda ta

& | prosesa i/of repaketa karni adekuadamente promé i despues di uso.
. B. Por usa solamente produktonan ku ta safe pa usa ku komestibel “food safe”.
E C. E awa utilisa pa laba i limpia e espasio kaminda ta traha ku karni mester ta

potabel (drinkwater).

Ta rekomendabel pa tuma kontakto ku departamentu di Asuntunan Veterinario den e proseso di
konstrukshon di e espasio, asina kuirmesternan por pasa wak pa guia of koregi unda ta nesesario.
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